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Показатель (требование ФГОС) Результаты  

самообследования по 

специальности 

Обеспеченность обучающихся печатными и/или электронными 

изданиями (включая электронные базы периодических 

изданий) по каждой дисциплине: кол-во экз. на 1 

обучающегося (от … – до …) 

1-4 

Обеспеченность обучающихся печатными и/или электронными 

изданиями (включая электронные базы периодических 

изданий)  по каждому междисциплинарному курсу: 

кол-во экз. на 1 обучающегося (от – до) 

 

1-2 

Укомплектованность библиотечного фонда печатными и/или 

электронными изданиями официальной, периодической, 

справочно-библиографической литературы: кол-во экз. на 

100 обучающихся  

63 

% фонда учебной литературы не старше пяти лет 100% 

Количество наименований отечественных журналов в фонде 

библиотеки 
14 

Наличие лицензионных компьютерных программ (кол-во) 3 

Наличие свободного доступа в Интернет (да/кол-во точек 

доступа - нет) 
да/8 

 

 

 

 

 

 



 

Список учебной и учебно-методической литературы 

по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания 

  
 

№ п/п Предметы, дисциплины 
(модули): 

Автор, название, место издания, издательство,  
год издания   учебной и    учебно-методической  
литературы    

Коли-
чество  
экземп-
ляров 

Число обучаю-
щихся, воспитан-
ников, одновре-
менно изучаю-
щих предмет, 
дисциплину  
(модуль)    

1  2               3         4 5        

1.    ОБЩИЙ   ГУМАНИТАРНЫЙ   И   СОЦИАЛЬНО-ЭКОНОМИЧЕСКИЙ  ЦИКЛ 

1.1 Основы философии Горелов А.А. Основы философии.- М.: Академия, 
2011     

30 
 

0 

1.2 История Артемов В.В., Лубченков Ю.Н. История 
Отечества: С древнейших времен до наших 
дней: учебник для студ. сред. проф.учеб. 
заведений - М.: Академия, 2009     

50 
 
 

24 

1.3 Иностранный язык Голубев А.П., Балюк Н.В., Смирнова И.Б.  
Английский язык: учебное пособие для СПО.-  
М.: Академия, 2009, 2011    

Щербакова Н.И., Звенигородская Н.С. Англий- 
ский язык для специалистов сферы обществен- 
ного питания: учебное пособие для СПО.- М.:  
Академия, 2011   

30 
 
 
 

30 
 
 
 

24 

1.4 Физическая культура Бишаева А.А. Физическая культура. – М.: 
Академия, 2010 
Физическая культура/под ред. Н.В. Решетникова. 
– М.: Академия, 2009 

30 (на 
каб.) 

 30 (на 
каб.) 

24 

2.     М А Т Е М А Т И Ч Е С К И Й   И    Е С Т Е С Т В Е Н Н О –  Н А У Ч Н Ы Й    Ц И К Л 

2.1 Математика Башмаков М. И. Математика: учебник для НПО 
 И СПО.- М.Академия, 2010     

35 
 

24 

2.2 Экологические основы 

природопользования 

Гурова Т.Ф., Назаренко Л.В. Основы экологии  
и рационального природопользования: учебное  
пособие для СПО.- М.: Оникс, 2009  

Голицын А.Н. Промышленная экология и  
мониторинг загрязнения природной среды:  
учебник для СПО.- М.: Оникс, 2009     

 

30 
 
 
 

17 

24 

2.3 Химия Аналитическая химия: учебник для СПО/ Под 
 ред. А.А.Ищенко.- М.: Академия,2011         

Белик В.В., Киенская К.И. Физическая и  
коллоидная химия: учебник для СПО.- М.:  
Академия, 2010      

 

30 
 
 

24 
 
 

24 

3. П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н Ы Й    Ц И К Л    
3.1    О Б Щ Е П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н Ы Е     Д И С Ц И П Л И Н Ы 

3.1.1 Микробиология, 

санитария и гигиена в 

пищевом производстве 

Мартинчик  А.Н. Микробиология, физиология 
 питания, санитария: учебник для сред.проф.  
образования. – М.: Академия, 2011 

65 
 
 

0 

3.1.2 Физиология питания Мартинчик А.Н., Королев А.А., Несвижский Ю.В.  
Микробиология, физиология питания, санита- 
рия: учебник для сред.проф.образования.- М.: 
 Академия, 2011 

70 0 



3.1.3 Организация хранения 

и контроль запасов и 

сырья 

Дубцов Г.Г. Товароведение пищевых продуктов: 
учебник для СПО.- М.: Академия, 2011                 

Гомола А.И., Кириллов В.Е., Кириллов С.В. 
Бухгалтерский учет: учебник для СПО. – М.: 
Академия, 2011    

50 
 
 

24 
 

 

24 

3.1.4 Информационные 

технологии в 

профессиональной 

деятельности 

Михеева Е.В. Информационные  технологии   
в профессиональной деятельности. Учебное  
пособие. – М.: Академия, 2011 
Михеева Е.В. Практикум по информационным  
технологиям в профессиональной деятель- 
ности: учебное пособие для СПО. - М.:  
Академия, 2011  

 

55 
 

 
55 

 
 

24 

3.1.5 Метрология и 

стандартизация  

Радченко Л.А. Основы метрологии, стандартиза- 
ции и сертификации в общественном питании:  
учебное пособие для СПО.- Ростов н/Д.:  
Феникс, 2009    

 

35 
 
 

24 

3.1.6 Правовые основы 

профессиональной 

деятельности 

Румынина В.В. Правовое обеспечение профес- 
сиональной деятельности: учебник для СПО.-М.: 
 Академия, 2010  

 

50 
 
 
 

0 

3.1.7 Основы экономики, 

менеджмента и 

маркетинга 

Барышев А.Ф. Маркетинг: учебник для СПО. –  
М.: Академия, 2010 

Основы экономики: учебное пособие для СПО/ 
 Под ред. Н.Н.Кожевникова.- М.: Академия, 2011  

 Косьмин А.Д., Свинтицкий Н.В. Менеджмент:  
учеб.  для студ. учреждений СПО. – М.:  
Академия, 2011 

 

30 
 
 

30 
 

30 

 

0 

3.1.8 Охрана труда Фатыхов Д.Ф., Белехов А.Н. Охрана труда в 
торговле, общественном питании, пищевых 
производствах в малом бизнесе и быту: учебное 
пособие для СПО. – М.: Академия, 2009     

50 24 

3.1.9 Безопасность 

жизнедеятельности 

Микрюков  В.Ю. Безопасность жизнедеятель- 
ности. – М.: КНОРУС, 2012 

50 0 

3.1.10 Имиджелогия    Горчакова В.Г. Прикладная имиджелогия. –  
Ростов на Дону: Феникс, 2010   

 

50 

 
0 

3.1.11 Техническое 

оснащение и 

организация рабочего 

места повара 

Золин В.П. Технологическое оборудование 
предприятий общественного питания: учебник 
для НПО; учебное пособие  для СПО. – М.: 
Академия, 2010   

Елхина В.Д. Механическое оборудование 
предприятий общественного питания. 
Справочник: учебное пособие для  НПО.- М.: 
Академия, 2009     

30 
 
 
 
 

30 

0 

3.2   П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н Ы Е     М О Д У Л И    

3.2.1.    ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОЦЕССА ПРИГОТОВЛЕНИЯ И ПРИГОТОВЛЕНИЕ ПОЛУФАБРИКАТОВ                                             
ДЛЯ СЛОЖНОЙ КУЛИНАРНОЙ ПРОДУКЦИИ 

3.2.1.1 Технология 
приготовления 
полуфабрикатов для 
сложной кулинарной 
продукции 

Шильман Л.З. Технологические процессы 
предприятий питания: Учеб. пособие для СПО. – 
М.: Академия, 2011 

50 
 
 

24 

3.2.2.  ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОЦЕССА ПРИГОТОВЛЕНИЯ И ПРИГОТОВЛЕНИЕ СЛОЖНОЙ                                           
ХОЛОДНОЙ КУЛИНАРНОЙ ПРОДУКЦИИ 



3.2.2.1 Технология 
приготовления сложной 
холодной кулинарной 
продукции 

Шильман Л.З. Технологические процессы 
предприятий питания: Учеб. пособие для СПО. – 
М.: Академия, 2011 

50 24 

3.2.3.  ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОЦЕССА ПРИГОТОВЛЕНИЯ И ПРИГОТОВЛЕНИЕ СЛОЖНОЙ                                                
ГОРЯЧЕЙ КУЛИНАРНОЙ ПРОДУКЦИИ 

3.2.3.1 Технология 
приготовления сложной 
горячей кулинарной 
продукции 

Шильман Л.З. Технологические процессы 
предприятий питания: Учеб. пособие для СПО. – 
М.: Академия, 2011 

50 
 

24 

3.2.4.  ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОЦЕССА ПРИГОТОВЛЕНИЯ И ПРИГОТОВЛЕНИЕ СЛОЖНЫХ                                 
ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ, МУЧНЫХ И КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ 

3.2.4.1 Технология 
приготовления 
сложных 
хлебобулочных, 
мучных кондитерских 
изделий 

Шильман Л.З. Технологические процессы 
предприятий питания: Учеб. пособие для СПО. – 
М.: Академия, 2011 

50 
 

24 

3.2.5. ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОЦЕССА ПРИГОТОВЛЕНИЯ И ПРИГОТОВЛЕНИЕ СЛОЖНЫХ                                                     
ХОЛОДНЫХ И ГОРЯЧИХ ДЕСЕРТОВ 

3.2.5.1 Технология 
приготовления 
сложных холодных и 
горячих десертов 

Шильман Л.З. Технологические процессы 
предприятий питания: Учеб. пособие для СПО. – 
М.: Академия, 2011 

50 24 

3.2.6.  ОРГАНИЗАЦИЯ РАБОТЫ СТРУКТУРНОГО ПОДРАЗДЕЛЕНИЯ 

3.2.6.1 Управление 
структурным 
подразделением 
организации 

Косьмин А.Д., Свинтицкий Н.В. Менеджмент:  
учеб.  для студ. учреждений СПО. – М.:  
Академия, 2011                                                                                       
Косьмин А.Д., Свинтицкий Н.В. Менеджмент:  
Практикум: учеб.  для студ. учреждений СПО. –  
М.:Академия, 2011 

24 
 

 
24 

0 

3.2.6.2 Организация 
сервисной 
деятельности 

Усов В.В., Организация производства и 
обслуживания на предприятиях общественного 
питания Учебник для НПО: Учеб. пособие для 
СПО- 7-е изд., стер. - М : Академия, 2009 

50 
 

24 

 

 

 

Список учебной и учебно-методической литературы 

по специальности 260807 Технология продукции общественного питания 
 

№ п/п Предметы, дисциплины 
(модули): 

Автор, название, место издания, издательство,  
год издания   учебной и    учебно-методической  
литературы    

Коли-
чество  
экземп-
ляров 

Число обучаю-
щихся, воспитан-
ников, одновре-
менно изучаю-
щих предмет, 
дисциплину  
(модуль)    

1  2               3         4 5        

1.    ОБЩИЙ   ГУМАНИТАРНЫЙ   И   СОЦИАЛЬНО-ЭКОНОМИЧЕСКИЙ  ЦИКЛ 

1.1 Основы философии Горелов А.А. Основы философии.- М.: Академия, 
2011     

55 
 

51 

1.2 История Артемов В.В., Лубченков Ю.Н. История 
Отечества: С древнейших времен до наших 
дней: учебник для студ. сред. проф.учеб. 
заведений - М.: Академия, 2009     

 

50 
 

0 
 



1.3 Иностранный язык Голубев А.П., Балюк Н.В., Смирнова И.Б.  
Английский язык: учебное пособие для СПО.-  
М.: Академия, 2011    

Щербакова Н.И., Звенигородская Н.С. Англий- 
ский язык для специалистов сферы обществен- 
ного питания: учебное пособие для СПО.- М.:  
Академия, 2011   

60 
 
 
 

60 
 
 
 
 

51 

1.4 Физическая культура Бишаева А.А. Физическая культура. – М.: 
Академия, 2010 
Физическая культура/под ред. Н.В. Решетникова. 
– М.: Академия, 2009 

30 (на 
каб.) 

 30 (на 
каб.) 

51 

2.     М А Т Е М А Т И Ч Е С К И Й   И    Е С Т Е С Т В Е Н Н О –  Н А У Ч Н Ы Й    Ц И К Л 

2.1 Математика Башмаков М. И. Математика: учебник для НПО 
 И СПО.- М.Академия, 2010     

35 
 

0 

2.2 Экологические основы 

природопользования 

Гурова Т.Ф., Назаренко Л.В. Основы экологии  
и рационального природопользования: учебное  
пособие для СПО.- М.: Оникс, 2009  

Голицын А.Н. Промышленная экология и  
мониторинг загрязнения природной среды:  
учебник для СПО.- М.: Оникс, 2009     

 

50 
 
 
 

17 

0 

2.3 Химия Аналитическая химия: учебник для СПО/ Под 
 ред. А.А.Ищенко.- М.: Академия,2011       

35 0 

3. П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н Ы Й    Ц И К Л    
3.1    О Б Щ Е П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н Ы Е     Д И С Ц И П Л И Н Ы 

3.1.1 Микробиология, 

санитария и гигиена в 

пищевом производстве 

Мартинчик  А.Н. Микробиология, физиология 
 питания, санитария: учебник для сред.проф.  
образования. – М.: Академия, 2011 

 

50 
 
 

0 

3.1.2 Физиология питания Мартинчик А.Н., Королев А.А., Несвижский Ю.В.  
Микробиология, физиология питания, санита- 
рия: учебник для сред.проф.образования.- М.: 
 Академия, 2011  

 

50 0 

3.1.3 Организация хранения 

и контроль запасов и 

сырья 

Дубцов Г.Г. Товароведение пищевых продуктов: 
учебник для СПО.- М.: Академия, 2011        

50 
 

0 

3.1.4 Информационные 

технологии в 

профессиональной 

деятельности 

Елочкин М.Е., Брановский Ю.С., Николаенко И.Д. 
 Информационные технологии: учебник.- М.:  
ОНИКС, 2009  

 

50 0 

3.1.5 Метрология и 

стандартизация  

Радченко Л.А. Основы метрологии, стандартиза- 
ции и сертификации в общественном питании:  
учебное пособие для СПО.- Ростов н/Д.:  
Феникс, 2009    

 

35 
 

0 

3.1.6 Правовые основы 

профессиональной 

деятельности 

Румынина В.В. Правовое обеспечение профес- 
сиональной деятельности: учебник для СПО.-М.: 
 Академия, 2010  

Правовое обеспечение профессиональной  
деятельности: учебное пособие для СПО/  
Под ред. проф. А.Я.Капустина.- М.: Гардарики,  
 

 

50 
 
 
 

50 
 
 

51 



3.1.7 Основы экономики, 

менеджмента и 

маркетинга 

Барышев А.Ф. Маркетинг: учебник для СПО. –  
М.: Академия, 2010 

Основы экономики: учебное пособие для СПО/ 
 Под ред. Н.Н.Кожевникова.- М.: Академия, 2011  

 Косьмин А.Д., Свинтицкий Н.В. Менеджмент:  
учеб.  для студ. учреждений СПО. – М.:  
Академия, 2011 

 

30 
 
 

30 
 

30 

 

51 

3.1.8 Охрана труда Фатыхов Д.Ф., Белехов А.Н. Охрана труда в 
торговле, общественном питании, пищевых 
производствах в малом бизнесе и быту: учебное 
пособие для СПО. – М.: Академия, 2009     

50 0 

3.1.9 Безопасность 

жизнедеятельности 

Микрюков  В.Ю. Безопасность жизнедеятель- 
ности. – М.: КНОРУС, 2012 

 

50 
 
 

0 

3.1.10 Имиджелогия    Горчакова В.Г. Прикладная имиджелогия. –  
Ростов на Дону: Феникс, 2010     

 

50 

 
0 

3.2   П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н Ы Е     М О Д У Л И    

3.2.1.    ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОЦЕССА ПРИГОТОВЛЕНИЯ И ПРИГОТОВЛЕНИЕ ПОЛУФАБРИКАТОВ                                             
ДЛЯ СЛОЖНОЙ КУЛИНАРНОЙ ПРОДУКЦИИ 

3.2.1.1 Технология 
приготовления 
полуфабрикатов для 
сложной кулинарной 
продукции 

Шильман Л.З. Технологические процессы 
предприятий питания: Учеб. пособие для СПО. – 
М.: Академия, 2011 

55 
 
 

0 

3.2.2.  ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОЦЕССА ПРИГОТОВЛЕНИЯ И ПРИГОТОВЛЕНИЕ СЛОЖНОЙ                                           
ХОЛОДНОЙ КУЛИНАРНОЙ ПРОДУКЦИИ 

3.2.2.1 Технология 
приготовления сложной 
холодной кулинарной 
продукции 

Шильман Л.З. Технологические процессы 
предприятий питания: Учеб. пособие для СПО. – 
М.: Академия, 2011 

55 
 
 

0 

3.2.3.  ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОЦЕССА ПРИГОТОВЛЕНИЯ И ПРИГОТОВЛЕНИЕ СЛОЖНОЙ                                                
ГОРЯЧЕЙ КУЛИНАРНОЙ ПРОДУКЦИИ 

3.2.3.1 Технология 
приготовления сложной 
горячей кулинарной 
продукции 

Шильман Л.З. Технологические процессы 
предприятий питания: Учеб. пособие для СПО. – 
М.: Академия, 2011 
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3.2.4.  ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОЦЕССА ПРИГОТОВЛЕНИЯ И ПРИГОТОВЛЕНИЕ СЛОЖНЫХ                                 
ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ, МУЧНЫХ И КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ 

3.2.4.1 Технология 
приготовления 
сложных 
хлебобулочных, 
мучных кондитерских 
изделий 

Шильман Л.З. Технологические процессы 
предприятий питания: Учеб. пособие для СПО. – 
М.: Академия, 2011 
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3.2.5. ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОЦЕССА ПРИГОТОВЛЕНИЯ И ПРИГОТОВЛЕНИЕ СЛОЖНЫХ                                                     
ХОЛОДНЫХ И ГОРЯЧИХ ДЕСЕРТОВ 

3.2.5.1 Технология 
приготовления 
сложных холодных и 
горячих десертов 

Шильман Л.З. Технологические процессы 
предприятий питания: Учеб. пособие для СПО. – 
М.: Академия, 2011 
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3.2.6.  ОРГАНИЗАЦИЯ РАБОТЫ СТРУКТУРНОГО ПОДРАЗДЕЛЕНИЯ 



3.2.6.1 Управление 
структурным 
подразделением 
организации 

Косьмин А.Д., Свинтицкий Н.В. Менеджмент:  
учеб.  для студ. учреждений СПО. – М.:  
Академия, 2011                                                                                       
Косьмин А.Д., Свинтицкий Н.В. Менеджмент:  
Практикум: учеб.  для студ. учреждений СПО. –  
М.:Академия, 2011 

Кибанов А.Я. Управление персоналом: Учебное 
пособие. – Кнорус, 2011 
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3.2.6.2 Организация 
сервисной 
деятельности 

Усов В.В., Организация производства и 
обслуживания на предприятиях общественного 
питания Учебник для НПО: Учеб. пособие для 
СПО- 7-е изд., стер. - М : Академия, 2009 
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